YIYECEK iCECEK HiZMETLERI ALANI

ALAN HAKKINDA

Yiyecek ve igecek hizmetleri olan otel, restoran,
kafeterya, bar, pastane, toplu beslenme kurumlari, vb.
yerlerde hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun olarak
yiyecek ve iceceklerin servise hazir hale getirilip konuga
sunuldugu hizmet alanidir.

Yiyecek icecek hizmetleri hizli bir gelisim ve
degisim gostererek diinyada ve iilkemizde dnemli bir
istihdam alani haline gelmistir. Bu alanda rekabet
kosullarina ayak uydurabilmek i¢in sektoriin istedigi
yeterlikleri kazanmis, diinya standartlarinda hizmet
verecek kaliteli insan giiciine ihtiya¢ duyulmaktadir. Bu
ihtiya¢ dogrultusunda yiyecek i¢ecek hizmetleri alaninda
egitim verilmektedir.

ALANIN AMACI

Yiyecek icecek alanlarinda hizmet veren
isletmelerin ihtiya¢ duydugu nitelikte gerekli teorik ve
pratik bilgi donanimina sahip, siirekli kendini gelistiren,
degisime acik, mesleki anlamda etik degerlere bagli,
analiz ve iletisim giicii yiiksek mezunlar1 yetistirmektir.
Ayrica ulusal ve uluslararasi platformda donanimli insan
giicii yetistirerek, bu alanda egitim veren ve tercih edilen
alan olmak ve Tiirkiye yiyecek-icecek sektoriiniin
gelisimine katkida bulunmaktadir.

Bu alanda 6grencilerimize temel yiyecek tiretimi
ve servis atdlyesi, beslenme ilkeleri ve hijyen, as¢ilik ve
servis atolyesi, mesleki gelisim, mesleki yabanci yabanci
dil, Osmanli saray mutfagi, cografi isaret tescilli
iirlinlerle yemekler hazirlama, yiyecek icecek




hizmetlerinde organizasyon, Tiirk mutfagi, temel hamur
teknikleri, igecek servisi dersleri ve alanla ilgili segmeli
dersler teorik ve uygulamali olarak goriilmektedir.
Uygulama dersleri, is sagligi ve gilivenligi kurallar1
dikkate alinarak atolyelerimiz ve okulumuzun uygulama
otelinde verilmektedir. Ogrencilerimiz okuldaki derslerin
yani sira yaz donemini kapsayan siirecte isletmelerde
mesleki egitim gérmektedir. Bu siirecte 0grenciler asgari
ticretin 2/3 ‘i karsiliginda 6 ay boyunca staj yapmaktadir.

| EGITIMIN ICERIGI

Bu alanda 6grencilerimize temel yiyecek iiretimi ve
servis atolyesi, beslenme ilkeleri ve hijyen, ascilik ve
servis atdlyesi, mesleki gelisim, mesleki yabanci yabanci
dil, Osmanli saray mutfagi, cografi isaret tescilli
iirlinlerle yemekler hazirlama, yiyecek icecek
hizmetlerinde organizasyon, Tirk mutfagi, temel hamur
teknikleri, igecek servisi dersleri ve alanla ilgili segmeli
dersler teorik ve uygulamali olarak goriilmektedir.
Uygulama dersleri, is saglig1 ve giivenligi kurallar
dikkate alinarak atdlyelerimiz ve okulumuzun uygulama
otelinde verilmektedir. Ogrencilerimiz okuldaki derslerin
yani1 sira yaz donemini kapsayan siirecte isletmelerde
mesleki egitim gormektedir. Bu siirecte 6grenciler asgari
ticretin 2/3 ‘i karsiliginda 6 ay boyunca staj yapmaktadir.

| UYGULAMA OTELIMIZ

Okulumuz biinyesinde bulunan uygulama otelimiz y1l boyunca konuklara hizmet vermektedir.
Ogrencilerimiz okul dénemi icerisinde otelimizde usta 6greticiler gdzetiminde egitim gdrmekte, mutfak
ve servis departmaninda calisma firsat1 bularak deneyim kazanmaktadir. Otelimiz deneyim firsati
sunmanin yani sira ekonomik olarak da katki saglamaktadir.




YIYECEK ICECEK HiZMETLERI ALANI IS OLANAKLARI

Yiyecek i¢ecek Hizmetleri alanindan mezun
olan 6grenciler, sectikleri dal/meslekte
kazandiklar yeterlikler dogrultusunda;

¢ Konaklama isletmelerinin yiyecek
icecek tnitelerinde,
Pastanelerde,
Kurum mutfaklarinda,
Kafeterya, bar ve restoranlarda,
Yemek fabrikalarinda,
Ulasim araglariin yiyecek igecek
unitelerinde,
Fuar/kongre, otobiis/tren, havayollarinin
yer hizmetleri ve ugaklarda, gemi
mutfagi vb. yerlerde ¢alisabilirler.
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¢ Yiyecek-icecekle ilgili konulara ilgi duyan,

¢ Tat ve koku alma duyumlar1 geligmis,

«» Temiz, titiz, dikkatli ¢alisan,

«»» Sorumluluk sahibi,

% Hizli hareket edebilen,

+ Planlama ve uygulama yetenegine sahip,

% Is giivenligine dikkat eden,

% Arastirmaci ve yaraticl,

% Insanlarla iyi iletisim kurabilen,

% Diizgiin bir fiziksel yap1 ve istenen boy ve kiloya
sahip olan

« Yabanci dil bilgisi olan

*» Yenilige acik kisiler olmalidir.

YIYECEK iCECEK HiZMETLERI ALANI MEZUNLARININ KARIYER IMKANLARI

Okulumuzda, 4 yillik egitim sonucunda mezun olmaya hak kazanan 6grencilerimize ‘ig yeri agma
belgesi’ verilmektedir.
Yiyecek icecek hizmetleri alanindan mezun olduktan sonra iiniversiteye gecis sinavlarinda basaril



olanlar, lisans programlarina ya da meslek yiiksekokullarinin ilgili boliimlerine devam edebilirler. Mezun
olan 6grencilerin ek puanlari ile yerlesebilecekleri 6n lisans programlar: da mevcuttur.

ONLISANS (2 YIL) LiSANS (4 YIL)

Ascilik Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Gida Teknolojisi Gastronomi

Ikram Hizmetleri Konaklama Isletmeciligi
Kiiltiirel Miras ve Turizm Konaklama ve Turizm Isletmeciligi
Otobiis Kaptanligi Seyahat Isletmeciligi

Sivil Havacilik ve Kabin Hizmetleri Turizm Isletmeciligi

Turist Rehberligi Turizm ve Otelcilik

Turizm Animasyon Turizm Rehberligi

Turizm ve Otel Isletmeciligi Yiyecek-igecek Isletmeciligi
Turizm ve Seyahat Hizmetleri

| YIYECEK ICECEK HiZMETLERi ALAN ETKINLIKLERIMiZ

YARISMALARIMIZ

Uluslararasi sefler zirvesi (2022)

Odiillerimiz

Ana yemek kategorisinde: Altin madalya, 7 Glimiis madalya, 5
Bronz madalya

Makarna kategorisi: Altin madalya, 2 Glimiis madalya

Balik kategorisinde: Altin madalya, Glimiis madalya

Tath kategorisinde: 3 Giimiis madalya, 2 Bronz madalya

Kiiciik Sef kategorisinde: Altin kupa ve
Altin madalya

Yilin Lisesi kategorisinde: ikincilik
kupasi ve 3 Giimiis madalya

Tiirk mutfag kategorisi: Altin kupa ve 3
Altin madalya




Sefini Se¢c Yarismaya Basla (2022)

Ogrencilerimizi sektdrde deneyimli
seflerle bulusturduk. Konuk
seflerimizin yapmis oldugu
workshoplar sonrasi 6grencilerimiz
se¢mis olduklari sefin kategorisinde
birincilik icin yaristilar.

Sektor Yetenek Avinda (2020)

Odiillerimiz
Dérdiinciiliik Odiilii
Hijyen Odiilii

PROJELERIMIiZ

Mutfakta sevgi var, Engel yok! (2022)

3 Aralik Diinya Engelliler Farkindalik
Giinii’nde komsu okulumuz Sultangazi
Ozel Egitim Uygulama Okulu ve Hac1
Bektasi Veli Ozel Egitim Meslek Okulu
ogrencilerine mutfagimizin kapilarini
actik.

l ; 1 ? : o o - Tiirk Mutfag Yemekleri Projesi (2022)

21-27 Mayis Tiirk Mutfag: Yemekleri
haftasinda 6grencilerimizle birlikte ‘Diigiin
Corbast’ yapip ikramda bulunduk.

Asichik Tariflerle

Tiirk Mutfag,
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Sevgi Kurabiyesi (2021)

3 Aralik Diinya Engelliler Farkindalik Giinti’nde
ogrencilerimiz 6zel ¢gocuklarimizla birlikte mutfak
atolyemizde etkinlik yaptilar.

ALAN GALERISI
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ALAN OGRETMENLERIMiZ

Sevim KARABEKMEZ Hamide AYDENIZ Gamze AVCI
Ertugrul AYDOGAN Habibe ODABASI Ismail COSKUNCAY
Zeynep EFETURK Miiesser TURAN Aybiike Hilal DUMAN
Hafize YILMAZ Dilara SOYLU Sevilay YIGIT
UYGUNDUR
oo 12023
Iskender TURAN

Okul Miidiirti



